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Frisch aus dem Ofen: 
 

Traditionelles  

Martiniganserl 

mit Knöderl 

Speck - Linsen 

Apfelrotkraut 

& Preiselbeeren 

 

32,50 

 

 

 

 

   dazu: 

Schilcher Sturm 
frisch aus der Steiermark 

1 / 4   4,80 

 

 

 

 

 

T A G E S H I T: 
 

Herbstliches Wildragout 

mit Waldpilzen Semmelknöderl 

& Preiselbeeren 

24,50 
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Rindsuppe       4,20 
 mit hausgemachten Frittaten oder Leberknöderl 
 

Steirische Kürbis – Cremesuppe  5,60 
mit gerösteten Kernen und Ölspur 

 
 
 

Beef Tartar       15,80 
 Rainer´s Klassiker mit Toast & Butter, 
 auf Ruccolamischung 
 
 

Salat „Schönbrunn“     11,80 
 süß-scharfe in Honigchilli gegrillte Hühnerstreifen 
 auf Blattsalat und Joghurt Dressing 
  
 

Gebackene Kürbisstücke    15,80 
 in Kürbiskernpannade  
 auf Blattsalat mit Kernöldressing 
 

 

 

Zum Einstimmen: 

Col Maor  Prosecco Superiore     4,80 
 

 

 

Alt Wiener Teller      16,80 
 Gebackene Stücke vom mageren Schwein, 
 Hühnerbrustfilet und ein Stück Hühnerleber, 
 serviert mit Reis und Salatteller 
 
 

Wirtshaus Rindsgulasch    16,80 
Semmelknöderl und Gurkerl 

 
 

Cordon bleu       14,90 
mit Reis und gemischtem Salat 

 
 

Hühnerfilet gebacken     14,90 
dazu Reis, Gemüse und gemischtem Salat 
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Rainer´s Klassiker!  

Wiener Schnitzerl     13,90 
(vom mageren Schweinskarree)  
mit Reis und gemischtem Salat 

 
 

Herbst Cordon      18,90 
 Hühnerfilet gefüllt mit Kürbis & Mozzarella 
 in Kürbiskernpannade gebacken, 
 dazu Petersilkartoffel und Preiselbeeren 
 
 

Eierschwammerlsauce     23,20 
nach Omas Rezept dazu Sahnehäubchen  
und Serviettenknöderl 

 
 

Ausgelöste Hühnerkeule gebacken  15,90 
serviert neben Kernöl und Kartoffel – Vogerlsalat 

 
 

Zanderfilet vom Grill     24,50 
mit gerösteten Eierschwammerl 
auf Käse-Risotto & Rucolaranderl 

 
 

Wienerwald – Pfandl     24,80 
das Zarteste von Schwein & Huhn, 
zubereitet in Eierschwammerlsauce 
serviert mit Knöderl & Gemüse 

 
 

Mageres Surschnitzerl      13,90 
 dazu Preiselbeeren und Kartoffel – Vogerlsalat 
 
 

Filetspieß vom Grill     24,50 
zarte Schweinefilets mit Speck & Zwiebel 

 dazu Kräuterbutter, Pommes & Gemüse  
 
 
Sollten Sie an Unverträglichkeiten oder unter allergischen Erkrankungen leiden  

Wir beraten Sie gerne! 
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Mohr im Hemd      7,50 

mit Mangoeis, nett garniert  

 
Kastanienreis      7,50 

mit Pistazieneis, Schokoladensauce 
und Schlagobers 

 
Weißes Schokoladentörtchen   7,50 

mit Himbeeren 
und Schlagobers 

 

Maronipalatschinke     7,50 
mit Schololadensauce, Schlagobers 
und einer Kugel Vanilleeis 

 

 
 
 

Der junge Österreicher 4,50 
   Winzer Krems, fruchtig frisch 

 

Saurüssel - Grüner Veltliner   4,50 
 Weinviertel Klassiker!  - WG Kalser 
 

Kremstal Riesling      5,00 
 Weingut Dockner, schöne Mineralik 
 
 
 
 

Classic Cuve Leo Aumann    5,00 
 rubinrot – Granat, gut harmonisiert 
 

Bio Zweigelt       5,50 
 Falstaff prämiert - Weingut Wellanschitz 
 

Blaufränkisch Scheiblhofer   5,50 
 feine Herzkirsche schönes Bukett 
 

 
 

Kleiner Espresso  3,10 
Doppelter Espresso 4,60 

Melange   4,40 
Cappuccino  4,80
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Unsere Alkoholfreien! 
unverfälscht 3,80, mit Soda 0,5 lt 5,00, mit Wasser 4,60 

 
Unser Apfelsaft 100% Natur! 

 

 
 
 

In der Glasflasche alkoholfrei 
 
 
 
 

div. Sorten  

 
 

Das Wasser ! 
div. Sorten: 0,3 lt. 2,80  0,75lt 6,20 

 
 

Für Leitungswaser verrechnen wir ein Service von 
¼ lt. 0,8  ½ lt 1,50 

 

Zitronensaft + 0,30 
 
 

Schankwein Grüner Vetliner Poysdorf oder Cuvé Rot 1/8 
lt.  

1/8 lt 2,60  Gespritzter 3,10 

 
 

 
mit Prosecco 

4,80 
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Unsere Lieferanten: 
 
Geflügel 
Titz Geflügel Stmk, Hubers Landhendl OÖ, Pöttelsdorfer 
Putenspezialitäten BGLD, 
Sefri Frischeteam Halper BGLD, Eier Bauernhof Zischkin    Trasdorf 

Fleischwaren  
Fleischerei Kabinger Payerbach, Fleischwaren Berger Sieghartskirchen, 
Austrokalb 

Fisch 
Fische und Meeresfrüchte sind sensible Produkte, die besonderer 
Aufmerksamkeit bedürfen. METRO widmet sich als größter Fischhändler 
Europas dem Thema Frischfisch seit 1998 in allen österreichischen 
Großmärkten mit höchstem Engagement und versorgt Österreichs 
Küchen zuverlässig mit exzellenten Produkten aus heimischen Gewässern 
und fernen Meeren. 

Gemüse 
Großgrünmarkt Kathi Jostal, vorwiegend LGV der Simmeringer Gärtner 
& burgenländische Bauern, Katroffel Bauernhof Kaffa Marchfeld, 
Obstbau Zinner Kukmirn 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


