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So feiern wir! 
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Unser Festbuffet: 
 

Vorspeisen vom Buffet - hier bleben keine Wünsche offen: 
Griechischer Bauernsalat mit Schafkäsestücken 
Burrito gefüllt mit Thunfischmousse 
Hausgemachte Rindersulz mit Kernölmarinade 
Italienischer Rohschinken und Parmesanraspeln 
Röllchen vom Schlossschinken mit Frischkäse-Kräuterfülle 
Schaum von der Geflügelleber mit Preiselbeer 
Frische Tomatenstücke mit mariniertem Mozzarella 
Gebeizter Räucherlachs mit Honig—Senfsauce 
 
Heißes aus dem Suppentopf 
Rindsuppe mit Einlage 
Cremesuppe von frischem Saisongemüse 
oder zur vorgerückten Stunde: Gulaschsuppe 

 
Warme Hauptgerichte - küchenfrisch zubereitet: 
Bitte wählen Sie aus 4 Speisen 
Kleine gebackene Schweinsschnitzerl (Rainer´s Klassiker!) 
Steirische Hühnerbrüstchen in Kürbiskernpannade 
Zarte Medaillons in herbstlichen Pilz Rahm 
Herzhafter Zwiebelrostbraten im Knofelsafterl 
Hühnerkeulenfilets auf Asiatischen Wok Nudeln 
Filets von See und Meer  vom Grill 
Gebackenes Gemüse nebst Sauce Tartar 
Ausgesuchte Beilagen, sowie frische Salate 

 
Jetzt versuchen wir noch einmal Sie zu verführen: 
Mascarponereme mit Früchten 
Hausgemachtes Schokoladenmousse 
verschiedene Blechkuchen, Käse vom Brett 

Buffet ab 30 Pers. 
€ 48,- inkl Gedeck & Gebäck 
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FESTMENÜ - Wir bringens zum Tisch! 
Jeder Gang wird serviert -Jeder Gast wählt selbst 

 
Stellen Sie Ihr persönliches Auswahlmenü zusammen:  

1 Vorspeise, 2-3 verschiedene Suppen, 3-4 Hauptgerichte, sowie das Dessert 
 

Zur Vorspeise :  
Mousse und Scheiben vom Räucherlachs nebst Honig - Senfsauce und Toastbrot  
Dünne Scheiben von der Truthahnbrust á la Tonnato  
mit marinierten Kapernbeeren auf Ruccolamischung  
Röllchen vom Schlossschinken mit leichter Gervais- Kräuterfülle  
Italienischer Rohschinken mit Parmesanraspel auf Honigmelone  
Hausgemachtes Tafelspitzsülzchen mit Kernölmarinade neben Vogerlsalat  
 
Gemischter Vorspeisenteller  
Rindfleischsülzchen, Lachsmousse sowie Tomten & Mozzarella,  
neben frischem Basilikum und Jourgebäck dazu ofenfrisches Jourgebäck  
 
Wärmendes aus dem Suppentopf:  
Rindsuppe mit klassischer Einlage: hausgemachten Frittaten, Leberknöderl ,  
klassisches Griesnockerl oder gar Kaspressscheiben  
Knoblauchoberssuppe, Cremesuppe nach Saison 
Steirische Kürbiscremesuppe mit Ölpur  
 
 
Hauptgerichte Küchenfrisch zubereitet: 
Alt Wiener Teller  
Gebackene Stücke vom mageren Schwein,  
Hühnerbrustfilet und ein Stück Hühnerleber,  
serviert mit Reis und Salatteller  
 
Mageres Surschnitzerl  (vom Karreefilet)  
dazu Preiselbeeren und Kartoffel – Vogerlsalat  
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Hühnerfilet gebacken  
dazu Reis, Gemüse und gemischtem Salat  
 
Medium gebratene Schweinelendchen  
auf Himbeer - Pfeffersauce,  
neben Kartoffelkroketten und Saisongemüse  
 
Italienisches Poularden Brüstchen  
gefüllt mit Salbeiblatt, Mozzarella und Rohschinken,  
in der Parmesanpannade zubereitet,  
serviert neben Petersilkartoffel und Gartengemüse  
 
Mondsee - Zanderfilet in der Pfanne gebraten  
mit gegrillten Kirschtomaten und Rucola,  
neben Käse Risotto serviert  
 
Gedünsteter Zwiebelrostbraten  
wie es sich gehört mit Bratkartoffel und Saisongemüse  
 
Schweinsmedaillons im Speckmantel gegrillt  
dazu Kräuterbutter, Pommes und Gartengemüse  
 
Krenfleisch von der Hühnerbrust  
diesen Klassiker servieren wir Ihnen nebst  
Kümmelkartoffel und Gemüse  
 
Duett aus See und Meer  
auf sautierten Paprikastreifen, nebst Petersilkartoffel und Blattsalat  
 
Steirisches Hühnerbrüstchen  
in Herbstpilzobers, neben bunten Teigwaren  
 
Tafelspitz vom Milchkalb  
nebst Rahmblattspinat und Kartoffelschmarren  
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„Sündiges“ zum Abschluss:  
Hausgemachtes Schokoladenmousse mit Früchten garniert  
Topfenknöderl mit Hollerkoch  
Panna Cotta mit Beerenmark  
Herbstlicher Kastanienreis auf Schlagoberssockel  
Bountyknöderl mit Schokofülle Auf warmen Beerenobst  
Flaumiger Kaiserschmarren mit Apfelmus  
Kleine Dessertvariation  
von überall ein wenig zum Naschen  
Variation von österreichischem Käse  
mit frischem Gebäck  
 

 
Menüpreise 

inkl. Gedeck, Gebäck und MwSt.: 
3 Gang (Suppe) 32,- 

3 Gang (Vorspeise) 36,- 
4 Gang komplett 39,50 
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Top ALL INKLUSIVE Angebot! 

 
Festbuffet + Getränkepauschale 

GARANTIERT sorglos FEIERN 
83,- / Person 

 
 
 
 
 
 
 
 
 


