
 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Krügerl     4,70 

  Seiterl      3,80 

 

          

    

    

    

    

    

    

    

    

         0,3 lt      2,40 

 

 

Steirischer Backhendlsalat    11,80 

Zarte Hühnerbruststücke in Kürbiskernpanier 
auf Blattsalat, mit Kernöldressing 

 
 

Frühlings - Beef Tartar                14,80 

 mit frühlingshaftem Bärlauch zubereitet 
 auf Rucolamischung und Toast & Butter 
 
 

Salat „Schönbrunn“      10,80 

süß-scharfe in Honigchilli gegrillte Hühnerstreifen 
auf Blattsalat und Joghurt Dressing 

  

Normal, 

 Zero 

Light 

Apfel, Orange, 

Johannis, 

Marille 
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Der Klassiker  

 

Filetspieß vom Grill     17,80 

zarte Stücke vom Schweinslungenbraten  
mit Speck & Zwiebel am Spieß gegrillt, 
dazu Pommes & Gemüse sowie Kräuterbutter 

 

Das Echte! 

Wiener Schnitzel vom Kalb  16,60 

mit Butterschnalz in der Pfanne gebacken, 
dazu Kartoffel-Vogelsalat 

 

Zwiebelrostbraten     16,80 

mit Knoblauchsafterl gedünstet, 
dazu Bratkartoffel & Gartengemüse  



 

 

Classic Cuvée 

Leo Aumann 

Rubin Granat,  
würzige Nase 

gut harmonisiert 
Fl. 24,-- Glas  4,-- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

Wiener Schnitzerl     11,90 

  Rainers Klassiker vom Schweinskarree  

oder 

Cordon bleu       12,90 

 beides mit Reis und Salat  
 
 

Alt Wiener Teller     14,60 

 Gebackene Stücke vom mageren Schwein, Hühnerbrustfilet  
 und ein Stück Hühnerleber, serviert mit Reis und Salat  
 
 

Ausgelöste Hühnerkeule gebacken            12,80 

mit Kartoffel-Vogelsalat sowie gemischtem Blattsalat 
Kernöl und Joghurtdressing 

 
 

Mageres Surschnitzerl      11,90 

 dazu Preiselbeere und Kartoffel- Vogerlsalat 
 
 

Hühnerfilet gebacken     12,90 

 mit Reis, Gemüse und gemischtem Salat 

 

 

Kastanienreis    ein 6,50 

 auf Schlagobers mit Vanilleeis 
 

Schokoküchlein     6,50 
gefüllt mit weißer Schokolade 
Obst und Schlagobers garniert 

 

 

Grüner 

Veltliner  

Saurüssel 

die Poysdorfer 

Legende 

leicht - spritzig 
sortentypisch 

Fl. 21,-- Glas  4,-- 

 

Unsere Lieferanten: 
Geflügel 
Titz Geflügel Stmk, Hubers Landhendl OÖ, Pöttelsdorfer Putenspezialitäten BGLD, 
Sefri Frischeteam Halper BGLD, Eier Bauernhof Zischkin    Trasdorf 

Fleischwaren  
Fleischerei Kabinger Payerbach, Fleischwaren Berger Sieghartskirchen, Austrokalb 

Fisch 
Fische und Meeresfrüchte sind sensible Produkte, die besonderer Aufmerksamkeit bedürfen. METRO widmet 
sich als größter Fischhändler Europas dem Thema Frischfisch seit 1998 in allen österreichischen Großmärkten 
mit höchstem Engagement und versorgt Österreichs Küchen zuverlässig mit exzellenten Produkten aus 
heimischen Gewässern und fernen Meeren. 

Gemüse 
Großgrünmarkt Kathi Jostal, vorwiegend LGV der Simmeringer Gärtner & burgenländische Bauern, Karoffel 
Bauernhof Kaffa Marchfeld, Obstbau Zinner Kukmirn 

Kl. Espresso  2,80 
gr. Espresso 4,20 
Melange 3,90 
Capuccino 4,60 



 
 
 
 
Spargelcremesuppe   5,20 
 mit Sahnehäubchen 
 
 

Spargel Risotto    12,50  
mit gerösteten Eierschwammerl 
und Rucolaranderl 

 
 

Schweinsmedaillons    18,80  
mit geröstetem Spargel- Eierschwammerlmix, 
Kartoffelkroketten und Gemüse 
 

      

      Sommer Hühner Cordon bleu  15,80  
gefüllt mit Rucola & Mozzarella 
in der Käsepannade gebacken 
dazu Petersilkartoffel & Gemüse 

 
 

Marchfelder Hühnerfilet    15,80  
mit Spargelsauce und grüne Nudel 

 
 

Kotelett vom Duroc Schwein  18,80  
am Knochen gegrillt, neben Eierschwammerl, 
Petersilkartoffeln & Gartengemüse 

 
 

Mondsee Zanderfilet    19,50  
nebst Spargelrisotto und gegrillten Cocktailtomaten 

 
 

Spargel Wok      18,70  
gemischte Schweine- und Hühnerfiletspitzen 
mit Spargelstücken, Wockgemüse und 
gebratenen Eiernudeln pikant zubereitet 

 
 

Gebackenes Palatschinkensackerl  7,50  
mit Erdbeer und Schokolade gefüllt, 
knusprig gebacken und mit Schlagobers serviert 

Der 

sommerfrische 

Winzer Krems 

luftig-leichtes Cuvée aus vier 
Rebsorten: Grüner Veltliner 

und Müller Thurgau bilden die 
Basis, ein Hauch von 

Muskateller und Sauvignon 
Blanc legen eine charmante 

Duftnote darüber 
Fl. 21,-- Glas  4,-- 

 

Siegendorf Rot 

2017 

Klosterkeller 

Siegendorf 

kräftiger Rotwein aus 
Cabernet Sauvignon und 
Merlot, mit ausgeprägter 

Frucht, dunklen Beeren und 
einem lang anhaltenden 

Abgang 
Fl. 26,-- Glas  4,80 

 


