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WALDFRISCH 

Geb. Steinpilze 

Natürlich mit Sauce Tartar & gem.Salat 

25,80 

 

Eierschwammerlsauce 

nach Omas Rezept dazu Sahnehäubchen  

und Serviettenknöderl 

23,20 

 
 

 

Hausgemachte Limonaden 
 

Heidelbeer 
Heidelbeeren & Orange – prickelnd oder still 

5,80 
 

 

Erdbeer 
Erdbeeren und Zitronen – prickelnd oder still 

5,80 
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Für Freunde der leichten Genüsse: 
 

Beef Tartar 
 Rainer´s Klassiker mit Toast & Butter, auf Ruccolamischung 

15,80 
 
 

Salat „Schönbrunn“  
süß-scharfe in Honigchilli gegrillte Hühnerstreifen 

auf Blattsalat und Joghurt Dressing 
11,80 

 
 

Der FRÜHLING! 
Bärlauch-Käse Risotto mit Spargelstücken 

mit Scheiben vom Räucherlachs nebst Blattsalat 
17,80 

 
 

Spargelröllchen  
mit Schinken & Käse umrollt in Käsepannier,  

auf Blattsalat und Joghurt Dressing angerichtet 
15,80 

 
Sollten Sie an Unverträglichkeiten oder unter allergischen Erkrankungen leiden – 

Wir beraten Sie gerne! 

 
 Zum Einstimmen: 

Gläschen Prosecco Superiore 

Col Maor  

4,80 
 
 

Aus dem Suppentopf: 
 

Rindsuppe 
 mit hausgemachten Frittaten oder Leberknöderl 

4,20 
 

Spargel - Cremesuppe 
mit Sahnehäubchen 

5,60 
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Gebackenes -  klassisch & neu definiert: 

 
 

Das Gemischte - Schnitzelvergnügen 
Gebackene Stücke vom mageren Schwein, 

Hühnerbrustfilet sowie das schmackhafte Surschnitzerl 
serviert mit Reis und Salatteller 

18,90 
 
 

Rainer´s Klassiker! 

Wiener Schnitzerl 
(vom mageren Schweinskarree)  
mit Reis und gemischtem Salat 

13,90 
 
 

Cordon bleu 
mit Reis und gemischtem Salat 

14,90 
 
 

Alt Wiener Teller 
Gebackene Stücke vom mageren Schwein, 

Hühnerbrustfilet und ein Stück Hühnerleber, 
serviert mit Reis und Salatteller 

16,80 
 
 

Ausgelöste Hühnerkeule gebacken 
serviert neben Kernöl und Kartoffel – Vogerlsalat 

15,90 
 
 

Hühnerfilet gebacken 
dazu Reis, Gemüse und gemischtem Salat 

14,90 
 
 

Mageres Surschnitzerl   
dazu Preiselbeeren und Kartoffel – Vogerlsalat 

13,90  
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Ausgewähltes: 

 

 

Der Zwiebelrostbraten 
klassisch im Knofelsafterl, 

dazu Bratkartoffeln und Gartengemüse 
24,80 

 
 

Hühner - Spargel - Cordon 
Hühnerbrustfilet gefüllt mit Spargel und Schmelzkäse 

in der Käsepannade zubereitet, 
serviert nebst Bärlauch Risotto & Preiselbeeren 

21,40 
 
 

Gebackene Champignon  
wie es sich gehört mit: 
Sauce Tartar und Salat 

11,80 
 
 

Lachsfilet vom Grill 
mit gerösteten Cocktailtomaten, 

nebst Bärlauch Risotto 
24,50 

 
 

Wienerwald - Pfandl 
das Zarteste von Schwein & Huhn, 

zubereitet in frühlingshafter Spargelsauce 
serviert eben Kartoffelkroketten & Gemüse 

24,80 
 
 

Filetspieß vom Grill 
zarte Schweinemedaillons mit Speck & Zwiebel am Spieß gegrillt, 

dazu Kräuterbutter, Steakhouse Pommes & Gartengemüse 
24,50 

 
 

Spargel - Rostbraten 
klassisches Rindsschnitzerl mit Spargelcreme, 

Teigwaren und Gartengemüse 
24,50 
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Glasweise aus der Bouteille: 

 
JUNGER ÖSTERREICHER 

jung, frisch spritzig 
4,80 

 

Saurüssel - Grüner Veltliner 
Weinviertel Klassiker!  - WG Kalser 

4,50 
 

Kremstal Riesling  
Weingut Dockner 

5,00 
 

Classic Cuve Leo Aumann 
rubinrot – Granat, gut harmonisiert 

5,00 
 

Bio Zweigelt 
Falstaff prämiert - Weingut Wellanschitz 

5,50 
 

Blaufränkisch Scheiblhofer 
feine Herzkirsche schönes Bukett 

5,50 

 

 
Weißs Schoko Mouse Küchlein 

mit Himbeeren, nett garniert  
6,50 

 
Mohr im Hemd 

diesen Dessertklassiker 
der Wiener Küche gibt’s mit 

 lauwarmer Beerenmischung, 
Vanilleeis & Schlagobers 

7,50 

 
Marinierte Erdbeeren 

mit Vanilleeis 
und Schlagobers 

7,50 
 

Café al Affogato 
kleiner Espresso 

mit einer Kugel Vanilleeis 
5,50 

 
 

Kleiner Espresso  3,10 
Doppelter Espresso 4,60 

Melange   4,40 
Cappuccino  4,80 
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Unsere Alkoholfreien! 
unverfälscht 3,80, mit Soda 0,5 lt 5,00, mit Wasser 4,60 

 
Unser Apfelsaft 100% Natur! 

 

 
 
 

In der Glasflasche alkoholfrei 
 
 
 
 

div. Sorten  

 
 

Das Wasser ! 
div. Sorten: 0,3 lt. 2,80  0,75lt 6,20 

 
 

Für Leitungswaser verrechnen wir ein Service von 
¼ lt. 0,8  ½ lt 1,50 

 

Zitronensaft + 0,30 
 
 

Schankwein Grüner Vetliner Poysdorf oder Cuvé Rot 1/8 lt.  
1/8 lt 2,60  Gespritzter 3,10 

 
 

 
mit Prosecco 

4,80 

 
 
 
 



R
Rest aur ant
a i n e r

 

 
 
 

Unsere Lieferanten: 
 
Geflügel 
Titz Geflügel Stmk, Hubers Landhendl OÖ, Pöttelsdorfer Putenspezialitäten 
BGLD, 
Sefri Frischeteam Halper BGLD, Eier Bauernhof Zischkin    Trasdorf 

Fleischwaren  
Fleischerei Kabinger Payerbach, Fleischwaren Berger Sieghartskirchen, 
Austrokalb 

Fisch 
Fische und Meeresfrüchte sind sensible Produkte, die besonderer 
Aufmerksamkeit bedürfen. METRO widmet sich als größter Fischhändler Europas 
dem Thema Frischfisch seit 1998 in allen österreichischen Großmärkten mit 
höchstem Engagement und versorgt Österreichs Küchen zuverlässig mit 
exzellenten Produkten aus heimischen Gewässern und fernen Meeren. 

Gemüse 
Großgrünmarkt Kathi Jostal, vorwiegend LGV der Simmeringer Gärtner & 
burgenländische Bauern, Katroffel Bauernhof Kaffa Marchfeld, Obstbau Zinner 
Kukmirn 
 
 


